W kuchni nie ma hudy ©

Nalesniki amerykanskie

e 50g masta
e 300g mleka
e 2jajka

e 30g cukru

e 200g maki pszennej
o 1 tyzka proszku do pieczenia

o ¥ tyzeczki soli

Na poczatek rozpuszczamy 50g masta, a nastepnie dajemy je do przygotowanego wczesniej naczynia,
dolewamy 300g mleka, dodajemy 2 jajka , 30g cukru, 200g maki pszennej, 1 tyzke proszku do
pieczenia i ¥ tyzeczki soli . To wszystko mieszamy mikserem przez ok. 10-15 sekund . Nastepnie lekko
nattuszczamy patelnie i rozgrzewamy na srednim ogniu .Potem chochelkg wlewamy porcje ciasta ,
smazymy 1-2 min. lub do momentu, az na powierzchni utworzg sie pekajgce pecherzyki powietrza,
po czym przewracamy nalesnik na drugg strone i smazymy kolejng 1 min. Usmazony nalesnik
przektadamy na talerz i przykrywamy, aby nie ostygt. Czynnosci powtdrzy¢ z pozostatym ciastem .
Podawac na goraco z sosem czekoladowym lub konfiturami.

Powodzenia ! Dobrej zabawy | SMACZNEGO !
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