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Na ÌÅËÃÊÉ ÊöÚÙËÁ ÐÏÌÓËÉÅÇÏ ÕÃÚÎÉÏ×ÉÅ 
klasy 5C wykonali lapbooki do 
ÏÍÁ×ÉÁÎÅÊ ÌÅËÔÕÒÙ ȵ/ÐÏ×ÉÅĢÃÉ Ú .ÁÒÎÉÉȢ 
,Å×ȟ ÃÚÁÒÏ×ÎÉÃÁ É ÓÔÁÒÁ ÓÚÁÆÁȱ #Ȣ 3Ȣ 
Lewisa 
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BEZPIECZNE ZACHOWANIA PODCZAS 
FERII 
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8 II $:)%n BEZPIECZNEGO 
INTERNETU 
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:)-/7% ¡7)V4! ȣ 

.ÁÊÐÉöËÎÉÅÊÓÚÅ É 
ÎÁÊÂÁÒÄÚÉÅÊ ÎÁÓÔÒÏÊÏ×Å × ÒÏËÕ Óäȣ 

¡×ÉöÔÁ "ÏŀÅÇÏ .ÁÒÏÄÚÅÎÉÁȦ  4Ï ×čÁĢÎÉÅ 
ÐÏÄÃÚÁÓ ÔÙÃÈ Ģ×ÉäÔ ÓÐÏÔÙËÁÍÙ ÓÉö Ú 

ÂÌÉÓËÉÍÉȟ ÏÂÄÁÒÏ×ÕÊÅÍÙ ÓÉö ÐÒÅÚÅÎÔÁÍÉȟ 
Á ÐÒÚÅÄÅ ×ÓÚÙÓÔËÉÍ ÃÉÅÓÚÙÍÙ ÓÉö Ú 

ÎÁÒÏÄÚÉÎ ÍÁčÅÇÏ *ÅÚÕÓÁȢ  

 
4Ï ÃÚÁÓ ÐÏËÏÊÕȟ ÒÁÄÏĢÃÉ É ÍÉčÏĢÃÉȢ 7 ÔÅ 
ÒÁÄÏÓÎÅ Ģ×ÉöÔÁ ÎÉËÔ ÎÉÅ ÐÏ×ÉÎÉÅÎ ÂÙç 
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ÓÁÍȢ $ÌÁÔÅÇÏ ÐÁÍÉöÔÁÊÍÙ Ï ÏÓÏÂÁÃÈ 
starszych, samotnych i zostawmy na 
swoim stole wigilijnym nakrycie dla 
ÚÁÂčäËÁÎÅÇÏ ×öÄÒÏ×ÃÁȢ 
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4ÒÁÄÙÃÙÊÎÅ ÄÁÎÉÁ ÇÏÓÚÃÚäÃÅ ÎÁ ÎÁÓÚÙÃÈ 

wigiÌÉÊÎÙÃÈ ÓÔÏčÁÃÈȟ Óä ÎÉÅ ÔÙÌËÏ 

ÓÍÁÃÚÎÅȟ ÁÌÅ ÔÁËŀÅ ÍÁÊä Ó×ÏÉÓÔä 

ÓÙÍÂÏÌÉËöȢ 3ÁÍÁ ÌÉÃÚÂÁ ÔÁËŀÅ ÎÉÅ ÊÅÓÔ 

ÐÒÚÙÐÁÄËÏ×Áȟ ×ÅÄčÕÇ ÔÒÁÄÙÃÊÉ 

ÃÈÒÚÅĢÃÉÊÁďÓËÉÅÊ Ϋά ÄÁď ÍÁ 

ÓÙÍÂÏÌÉÚÏ×Áç Ϋά ÁÐÏÓÔÏčĕ×. 

.ÁÔÏÍÉÁÓÔ ×ÉÅÒÚÅÎÉÁ ÌÕÄÏ×Å čäÃÚä Ôö 

ÌÉÃÚÂö Ú Ϋά ÍÉÅÓÉäÃÁÍÉȢ 7ÅÄčÕÇ 

tradyc ÊÉ ÐÏ×ÉÎÎÙ ÚÎÁÌÅľç ÓÉö ÎÁ ÓÔÏÌÅ 

podczas kolacji wigilijnej takie 

dania jak:  

Barszcz czerwony z uszkami  

Karp  

¡ÌÅÄÚÉÅ 

Kompot z suszu  

0ÉÅÒÏÇÉ Ú ËÁÐÕÓÔä É ÇÒÚÙÂÁÍÉ 
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Kapusta wigilijna (z grochem)  

Kutia  

Zupa grzybowa  

Kluski z makiem  

Piernik  

Makowiec  

Chleb  

Co ÓÙÍÂÏÌÉÚÕÊä ÔÒÁÄÙÃÙÊÎÅ ÐÏÔÒÁ×Ù 

wigilijne?  

ǒ Ryby - ÐÏÊÁ×ÉÁÊä ÓÉö ÎÁ ÎÁÓÚÙÍ 

wigilijnym stole jako symbol Jezusa. 

3ä Òĕ×ÎÉÅŀ ÓÙÍÂÏÌÅÍ ÐčÏÄÎÏĢÃÉ É 

ÏÄÒÁÄÚÁÎÉÁ ÓÉöȢ .ÁÊÃÚöĢÃÉÅÊ 

ÄÅÃÙÄÕÊÅÍÙ ÓÉö ÎÁ ÓÍÁŀÏÎÅÇÏ 

ËÁÒÐÉÁȟ ËÔĕÒÙ ÊÅÓÔ ÔÁËŀÅ ÏÚÎÁËä 

ÄčÕÇÏ×ÉÅÃÚÎÏĢÃÉȢ .Á ÎÁÓÚÙÃÈ ÓÔÏčÁÃÈ 
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ÎÉÅ ÂÒÁËÕÊÅ Òĕ×ÎÉÅŀ ÒÙÂÙ ÐÏ ÇÒÅÃËÕȟ 

ÃÚÙ ĢÌÅÄÚÉȟ ËÔĕÒÅ ÓÙÍÂÏÌÉÚÕÊä ÐÏÓÔ É 

wyczekiwanie. 

ǒ Barszcz czerwony  - wigilijny 

ÂÁÒÓÚÃÚ ÒÏÂÉÏÎÙ ÊÅÓÔ ÏÃÚÙ×ÉĢÃÉÅ Ú 

ÂÕÒÁËĕ×ȟ ËÔĕÒÅ ×ÅÄčÕÇ ×ÉÅÒÚÅď 

ÌÕÄÏ×ÙÃÈ ÍÉÁčÙ ÐÒÚÙÎÏÓÉç ÕÒÏÄö É 

ÄčÕÇÏ×ÉÅÃÚÎÏĢçȢ 0ÏÎÁÄÔÏ ÃÚÅÒ×ÏÎÅ 

ÂÕÒÁËÉ ÚÁÐÅ×ÎÉä ÐÏ×ÏÄÚÅÎÉÅ É 

ÐÏÍÙĢÌÎÏĢçȢ 

ǒ Zupa grzybowa - × ÎÉÅËÔĕÒÙÃÈ 

ÒÅÊÏÎÁÃÈ 0ÏÌÓËÉ ÊÅÓÔ ÔÏ ÏÂÏ×ÉäÚËÏ×Å 

danie podczas kolacji wigilijnej. 

'ÒÚÙÂÙ ÒÅÐÒÅÚÅÎÔÕÊä ÐčÏÄÙ ÚÉÅÍÉ É × 

ÔÒÁÄÙÃÊÉ ÌÕÄÏ×ÅÊ ×ÉÅÒÚÏÎÏȟ ŀÅ ÍÁÊä 

ÍÁÇÉÃÚÎä ÍÏÃȢ -ÉÁčÙ ÓÙÍÂÏÌÉÚÏ×Áç 

ÚÄÒÏ×ÉÅȟ ÓÉčöȟ ×ÉÔÁÌÎÏĢç ÏÒÁÚ 

ÔÒÚÅľ×ÏĢç ÕÍÙÓčÕȢ 
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ǒ Kompot z suszu - owoce obecne na 

ÎÁÓÚÙÃÈ ÓÔÏčÁÃÈ × ÐÏÓÔÁÃÉ ËÏÍÐÏÔÕ 

ÔÁËŀÅ ÍÁÊä Ó×ÏÊÅ ÚÎÁÃÚÅÎÉÅȢ 'ÒÕÓÚËÉ 

ÍÉÁčÙ Ç×ÁÒÁÎÔÏ×Áç ÄčÕÇÏ×ÉÅÃÚÎÏĢçȟ 

ÓÕÓÚÏÎÅ ĢÌÉ×ËÉ ÏÄÐöÄÚÁčÙ ÚčÅ ÍÏÃÅ É 

ÚÁÐÅ×ÎÉÁčÙ ÐÏÍÙĢÌÎÏĢçȟ Á ÊÁÂčËÁ 

ÄÁ×ÁčÙ ÍÉčÏĢçȢ 

ǒ Piernik - ÓÙÍÂÏÌÉÚÏ×Áč ÄÏÂÒÏÂÙÔ É 

ÈÁÒÍÏÎÉÁ ÕÍÙÓčÕȢ .ÉÅÇÄÙĢ ËÏÊÁÒÚÙč 

ÓÉö ÔÁËŀÅ Ú ×ÙŀÓÚÙÍ ÓÔÁÔÕÓÅÍ 

ÓÐÏčÅÃÚÎÙÍȢ 

ǒ Mak - znajdziemy go w wielu 

Ģ×ÉäÔÅÃÚÎÙÃÈ ÐÏÔÒÁ×ÁÃÈȢ -ÁË É 

ÚÉÁÒÎÁ ÚÂĕŀ ÓÙÍÂÏÌÉÚÕÊä ÂÏÇÁÃÔ×Ïȟ 

ÕÒÏÄÚÁÊ É ÐčÏÄÎÏĢçȢ 

ǒ Chleb  - jest symbolem nowego 

ŀÙÃÉÁȟ ÏÂÆÉÔÏĢÃÉ ÏÒÁÚ ×ÓÐĕÌÎÏÔÙȢ 

3ÐÏŀÙÃÉÅ ÇÏ ÐÏÄÃÚÁÓ ×ÉÅÃÚÅÒÚÙ 
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×ÉÇÉÌÉÊÎÅÊ ÍÁ ÚÁÐÅ×ÎÉç ÎÁÍ 

ÐÏÍÙĢÌÎÏĢç × ÚÂÌÉŀÁÊäÃÙÍ ÓÉö ÒÏËÕȢ 
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21 I i 22 I DZIEN BABCI I DZIADKA 

Wszystkim kochanym babciom i 
ÄÚÉÁÄËÏÍ ÓËčÁÄÁÍÙ ÎÁÊÓÅÒÄÅÃÚÎÉÅÊÓÚÅ 
ŀÙÃÚÅÎÉÁ ȦȦȦ  

Wszyscy bardzo Was kochamy!!! 
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14 II WALENTYNKI 

0Ï ÐÒÏÓÔÕ ÓÉö +/#(!*-9ȦȦȦ 
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.ÁÐÒÁ×Äö ×ÙÓÔÁÒÃÚÙ ÔÁË ÎÉÅ×ÉÅÌÅȟ ŀÅÂÙ 
ËÏÍÕĢ ÏËÁÚÁç ÏÄÒÏÂÉÎö ÓÙÍÐÁÔÉÉȣ 
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3:+/l! 02/-5*D#! :$2/7)% 

#ÉäÇ ÄÁÌÓÚÙ ÐÒÁÃ ÎÁÓÚÙÃÈ ÕÃÚÎÉĕ× 
ÕÃÚÅÓÔÎÉÃÚäÃÙÃÈ × ÐÒÏÇÒÁÍÉÅ ȵ3ÚËÏčÁ 
ÐÒÏÍÕÊäÃÁ ÚÄÒÏ×ÉÅȱ 
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PASOWANIE NA CZYTELNIKA 

7 ÄÎÉÕ άή ÌÕÔÅÇÏ ÏÄÂÙčÏ ÓÉö ÐÁÓÏ×ÁÎÉÅ 
ÕÃÚÎÉĕ×  klas pierwszych na 
czyÔÅÌÎÉËĕ×Ȣ 5ÒÏÃÚÙÓÔÏĢç ÒÏÚÐÏÃÚöčÁ ÓÉö 
od prezentacji multimedialnej 
ÐÒÚÙÇÏÔÏ×ÁÎÅÊ ÐÒÚÅÚ ÐÁÎÉä +ÁÔÁÒÚÙÎö 
3ÚÅ×ÃÚÙË É ÐÁÎÁ 3ÔÁÎÉÓčÁ×Á &ÒäÃÚËÁ. 
.ÁÓÔöÐÎÉÅ ÏÄÂÙčÏ ÓÉö ÐÁÓÏ×ÁÎÉe, 
ÐÏÄÃÚÁÓ ËÔĕÒÅÇÏ ÄÚÉÅÃÉ ÏÔÒÚÙÍÁčÙ 
ÐÉöËÎÅ ÄÙÐÌÏÍÙ É ÚÁËčÁÄËÉ ÄÏ ËÓÉäŀÅËȢ 

0ÏÎÉŀÅÊ ËÉÌËÁ ÚÄÊöç Ú ÔÅÊ ÕÒÏÃÚÙÓÔÏĢÃÉȢ 
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+D#)+ +5,).!2.9 

Barszcz wigilijny  

3+l!$.)+) 

 6 PORCJI 

 40 g suszonych borowik·w 

 1 cebula 

 2 zŃbki czosnku 

 3 listki laurowe, 4 ziela angielskie, 10 ziaren pieprzu 

 2 kg czerwonych burak·w 

 1/2 korzenia selera 

 1 jabğko (np. szara reneta) 

 3 ğyŨki octu spirytusowego 10% 

 s·l morska (okoğo 1/2 ğyŨki) i ŜwieŨo zmielony czarny pieprz (okoğo 1 ğyŨeczki) 

 3 ğyŨki cukru 

 opcjonalnie: 3 goŦdziki, kawağek kory cynamonu, kawağek gwiazdki anyŨu 

 warto dodaĺ: 250 - 500 ml ZAKWASU (KWASU) BURAKOWEGO 

PRZYGOTOWANIE 

ǒ Do garnka wlaĺ 500 ml wody, wsypaĺ suszone borowiki. Na palniku kuchenki 

opaliĺ nieobranŃ cebulň oraz 1 zŃbek czosnku. 

ǒ Cebulň i czosnek przekroiĺ na p·ğ i dodaĺ do grzyb·w. Zagotowaĺ na 

umiarkowanym ogniu, nastňpnie zmniejszyĺ ogieŒ do minimum, przykryĺ i na 

minimalnym ogniu gotowaĺ przez okoğo 25 minut (wywar ma tylko lekko mrugaĺ a 

nie mocno siň gotowaĺ). 

ǒ W miňdzyczasie dodaĺ do wywaru liŜcie laurowe, ziele angielskie i pieprz 

ziarnisty. 

ǒ Buraki i selera umyĺ, obraĺ ze sk·rki, nastňpnie zetrzeĺ na tarce (na duŨych 

oczkach, jak do sur·wki) lub posiekaĺ w melakserze. Jabğko razem ze sk·rkŃ 

zetrzeĺ na tarce. 

ǒ Starte buraki, selera i jabğko wğoŨyĺ do duŨego garnka (warzyw bňdzie doŜĺ 

sporo), dodaĺ 2,5 litry wody oraz wywar z grzybami. Przykryĺ garnek i zagotowaĺ 

na minimalnym ogniu (zagotowanie ma trwaĺ okoğo 20 minut). W miňdzyczasie 

dodaĺ goŦdziki, cynamon i anyŨ jeŜli ich uŨywamy. 

https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/kiszone_buraki/przepis.html
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ǒ Po zagotowaniu trzymaĺ wywar jeszcze na minimalnym ogniu przez okoğo 10 

minut. Na koniec dodaĺ ocet i wymieszaĺ. Odstawiĺ z ognia. 

ǒ Do barszczu warto dodaĺ wywar grzybowy pozostağy po USZKACH (niekoniecznie 

cağy) oraz 250 ml KWASU BURAKOWEGO. 

ǒ Barszcz odstawiĺ na okoğo godzinň. W miňdzyczasie moŨna zaczŃĺ 

przygotowywaĺ USZKA. 

ǒ Do barszczu dodaĺ s·l (do smaku), pieprz mielony, cukier oraz ŜwieŨy posiekany 

zŃbek czosnku, zn·w zostawiĺ na minimum godzinň ale najlepiej do czasu 

cağkowitego ostudzenia. 

ǒ Barszcz przecedziĺ i schowaĺ do lod·wki. Nastňpnego dnia lub przed podaniem 

podgrzaĺ, spr·bowaĺ i w razie potrzeby doprawiĺ solŃ i pieprzem. 

73+!:s7+) 

Wigilijny barszcz gotuje siň bez wywaru miňsnego, wiňc moŨe byĺ trudno go doprawiĺ. 

MoŨe smakowaĺ mağo wyraziŜcie np. gdy na co dzieŒ uŨywamy gotowych kostek 

rosoğowych i "warzywek". W razie potrzeby moŨemy siňgnŃĺ po koncentrat buraczany (w 

buteleczce) i nim spr·bowaĺ doprawiĺ zupň (jest on doŜĺ intensywny wiňc kilka ğyŨek 

wystarczy). 

 

 
 

 

 

 

https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/uszka_grzybowe/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/kiszone_buraki/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/uszka_grzybowe/przepis.html
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Paszteciki  

OK. 40 SZTUK 

NADZIENIE 

 kapusta z grzybami (PRZEPIS) 

CIASTO 

 3 Ũ·ğtka 

 100 g masğa, bardzo miňkkiego 

 35 g ŜwieŨych droŨdŨy (lub 8 g instant) 

 1 ğyŨka cukru 

 250 ml ciepğego mleka 

 350 g mŃki pszennej, np. tortowej 

 3/4 ğyŨeczki soli 

NA WIERZCH 

 Ũ·ğtko + 1 ğyŨka mleka 

 do posypania, np. czarnuszka, sezam, kminek, siemiň lniane 

DODAJ NOTATKŇ 

PRZYGOTOWANIE 

NADZIENIE 

https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/kapusta_wigilijna_z_podgrzybkami/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/paszteciki_z_kapusta_grzybami/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/paszteciki_z_kapusta_grzybami/przepis.html
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ǒ Przygotowaĺ kapustň z grzybami (PRZEPIS). 

CIASTO 

ǒ ŧ·ğtka i masğo wyjŃĺ wczeŜniej z lod·wki. Do miseczki lub kubka wğoŨyĺ 

pokruszone droŨdŨe i rozetrzeĺ je z cukrem. Dodaĺ ciepğe mleko oraz 2 czubate 

ğyŨki mŃki. Dokğadnie wymieszaĺ i odstawiĺ na okoğo 10 - 15 minut pod 

przykryciem z Ŝciereczki do czasu aŨ na powierzchni powstanie gruba piana. 

ǒ W miňdzyczasie przesiaĺ mŃkň do wiňkszej miski, dodaĺ s·l i wymieszaĺ. Wlaĺ 

spieniony rozczyn z droŨdŨy i wymieszaĺ delikatnie drewnianŃ ğyŨkŃ lub 

zmiksowaĺ mieszadğem miksera. 

ǒ Dodawaĺ stopniowo Ũ·ğtka cağy czas mieszajŃc lub miksujŃc aŨ ciasto bňdzie juŨ 

gğadkie i bez grudek. Wyrabiaĺ je jeszcze przez okoğo 3 - 5 minut (rňkŃ lub 

hakiem miksera do ciasta droŨdŨowego). 

ǒ Nastňpnie stopniowo dodawaĺ miňkkie masğo cağy czas miksujŃc lub zagniatajŃc 

ciasto. Wyrabiaĺ przez okoğo 10 minut, do czasu aŨ ciasto bňdzie gğadkie i 

elastyczne i nie bňdzie siň kleiğo do rŃk. Ciasto wğoŨyĺ do miski, przykryĺ 

ŜciereczkŃ i odstawiĺ w ciepğe miejsce do wyroŜniňcia na okoğo 1 godzinň. 

FORMOWANIE 

ǒ WyjŃĺ ciasto na stolnicň, chwilň powygniataĺ i uformowaĺ kulň*. Podsypaĺ mŃkň 

stolnicň i rozwağkowaĺ ciasto na duŨy prostokŃt okoğo 35 x 45 cm. Podzieliĺ go na 

4 czňŜci (paski o szerokoŜci okoğo 11 cm). 

ǒ Z brzegu paska uğoŨyĺ nadzienie i zwinŃĺ dğugi rulonik z ciasta (zwijamy 

zaczynajŃc od dğuŨszego boku prostokŃta od strony z nadzieniem), na koŒcu 

zlepiĺ ciasto na cağej dğugoŜci ğŃczenia. Spos·b zwijania ciasta moŨna zobaczyĺ 

na TYM ZDJŇCIU. 

ǒ DuŨŃ blachň z wyposaŨenia piekarnika wyğoŨyĺ papierem do pieczenia, przenieŜĺ 

w dğoniach roladki i uğoŨyĺ je ğŃczeniem do doğu na blaszce, zachowujŃc odstňpy. 

ǒ TňpŃ stronŃ noŨa zrobiĺ ukoŜne paski na krzyŨ, nastňpnie pokroiĺ noŨem (ostrŃ 

czňŜciŃ) na okoğo 4 - 5 cm kawağki i tak pozostawiĺ ciasto na blaszce. 

https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/kapusta_wigilijna_z_podgrzybkami/przepis.html
https://www.kwestiasmaku.com/sites/v123.kwestiasmaku.com/files/drozdzowki-z-serem-04.jpg
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PIECZENIE 

ǒ Posmarowaĺ Ũ·ğtkiem dokğadnie roztrzepanym widelcem z mlekiem i posypaĺ 

kminkiem, czarnuszkŃ, sezamem lub siemieniem lnianym. Odstawiĺ na okoğo 1/2 

godziny. W miňdzyczasie nagrzewaĺ piekarnik do 180 stopni C. 

ǒ Wstawiĺ blaszkň do piekarnika i piec przez okoğo 25 minut do czasu aŨ siň 

zrumieniŃ. Pokroiĺ dopiero po ostudzeniu. MoŨna odgrzewaĺ na patelni pod 

przykryciem. 

73+!:s7+) 

* W tym momencie ciasto moŨna wğoŨyĺ z powrotem do miski, przykryĺ i wstawiĺ do 

lod·wki na noc lub maksymalnie na 24 godziny. JeŜli ciasto leŨakowağo w lod·wce, 

naleŨy je po wyjňciu z lod·wki ogrzewaĺ w temperaturze pokojowej przez okoğo 1 

godzinň. Dopiero wtedy moŨna formowaĺ paszteciki. 

 

 

 
 

Smacznego J 
J.B. 
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UWAGA KONKURS!!! 

 

 

.Á ÒÏÚ×ÉäÚÁÎÉÅ ÒÅÂÕÓÕ ÃÚÅËÁÍÙ ÄÏ ςπ ÍÁÒÃÁȦȦȦ /ÄÐÏ×ÉÅÄÚÉ ÐÒÏÓÉÍÙ ÎÁÄÓÙčÁç ÎÁ ÁÄÒÅÓ 
e-mail naszej opiekunki Pani Katarzyny Szewczyk: katarzyna.szewczyk@sp2ns.pl 

 

 
ZAPRASZAMY DO TWORZENIA NASZEJ 
!.!4/-)) $7s*+)Ȧ 

$ÒÏÇÁ +ÏÌÅŀÁÎËÏȦ $ÒÏÇÉ +ÏÌÅÇÏȦ 

 

½ÅÂÙ ÎÁÓÚÁ ÓÚËÏÌÎÁ ÇÁÚÅÔËÁ ÒÏÚ×ÉÊÁčÁ ÓÉö É ÚÁÉÎÔÅÒÅÓÏ×ÁčÁ ÓÚÅÒÓÚÅ ÇÒÏÎÏ ÕÃÚÎÉĕ× 
ÚÁÐÒÁÓÚÁÍÙ ÃÈöÔÎÙÃÈ ŀÁÃÚËĕ× ÄÏ ×ÓÐĕčÐÒÁÃÙ ÐÒÚÙ ÊÅÊ Ô×ÏÒÚÅÎÉÕȦȦȦ 

"öÄÚÉÅ ÎÁÍ ÂÁÒÄÚÏ ÍÉčÏ ÐÏÓÚÅÒÚÙç ÇÒÏÎÏ $×ĕÊËÏ×ÅÊ 2ÏÄÚÉÎËÉ J 

 

3×ÏÊÅ ÐÒÁÃÅ ÍÏŀÎÁ ÎÁÄÓÙčÁç ÄÏ ÏÐÉÅËÕÎÁ ÎÁÓÚÅÊ ÇÁÚÅÔËÉ 0Áni Katarzyny Szewczyk 

na adres: katarzyna.szewczyk@sp2ns.pl 

Pozdrawiamy i zapraszamy J 

2ÅÄÁËÃÊÁ ȵ!ÎÁÔÏÍÉÉ $×ĕÊËÉȱ 
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